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Представляем выставку декабрь 20082

соки, минеральную воду, а также ви-
ноградные и плодово-ягодные вина, 
коньяк предлагает корпорация «За-
карпатсадвинпром». Крепкие напит-
ки экспонируют также РУП «Минск 
Кристалл»,  Климовичский ликеро-
водочный завод, «Аквадив», «Сла-
вянский продукт». 

Посетителям будут интересны стен-
ды со свежей овощной продукци-
ей, представленной отечественны-
ми овощеводами, среди которых по-
стоянный участник выставки – Мин-
ский парниково-тепличный ком-
бинат. Ароматным обещает быть и
стенд у нашего зарубежного участни-
ка – Ассоциации чайных произво-
дителей из Шри Ланки. Конкуриро-
вать с ними своей продукцией смогут
также  «Русская чайная компания» 
и Минская овощная фабрика с тор-
говой маркой «FAVIT», а также «Ча-
каГрупп» – чайная компания  из Мол-
довы. 

Гурманов всегда привлекает «Фир-
ма Мока», реализующая высококаче-
ственную экспортную продукцию: гри-
бы, ягоды, улиткок и др. 

Одной из составляющих выставоч-
ного проекта является раздел «Тор-
говое оборудование». Организато-
ры  постарались собрать лидеров про-
мышленного и торгового  оборудова-
ния, способствуя продвижению на от-
ечественный рынок всего передово-
го в этой сфере.  На выставке «Бел-
продукт» представлено оборудование 
для пищевой промышленности, тор-
говли и общественного питания. Но-
вейшие технологические разработ-
ки, торговое оборудование, кассовые 
аппараты  представляют предприятия
«Греленс», «Обторг», «НТС», «Тер-
мокингБел М». Полный комплект тех-
нологического оборудования для пи-
щевой промышленности, широкий 
выбор пищевых добавок  предлагают 
«Инвестбел», «Аромавкус», «Еком-
Донидо», «Инвестбел». 

Следует также отметить участие в
выставке и отдела содействия тор-
говле и инвестициям Посольства 
Польши в Минске, а также ряда поль-
ских  производителей. 

Окончание на стр. 6.

17-ЯЯ МЕЖЖДУНААРОДНАЯ ССПЕЦЦИАЛИИЗИРООВАНННАЯ ВВЫСТТАВКА

При поддержке и участии: 
Министерства сельского хозяйства 
и продовольствия РБ, Ассоциации 
предприятий индустрии микроклимата 
и холода (АПИМХ), ГПО  «Управление пищевой 
промышленности Мингорисполкома»

9–12 декабря 2008 
Минск, пр-т Победителей, 14

Организатор выставки:  
ЗАО «МинскЭкспо»

Выставка «Белпродукт» – одна из 
старейших в выставочном календаре 
ЗАО «МинскЭкспо». За свою 17-лет-
нюю историю выставка заслужила  в 
Республике Беларусь репутацию авто-
ритетного форума, демонстрирующе-
го лучшие технологические решения 
в сфере производства и переработки 
продуктов питания. Выставка также 
является ежегодным обобщением пе-
редового  международного опыта, по-
иском оригинальных решений  в сфе-
ре производства экологически безо-
пасных и высококачественных продук-
тов питания. В этом году участие в вы-
ставке «Белпродукт» примут  экспо-
ненты из  Беларуси, Латвии, Молдовы, 
Польши, России, Украины, Шри Лан-
ки, Эстонии – всего свыше 100 фирм. 
Около 85% из них – белорусские, мно-
гие из которых по качественным пока-
зателям уже сегодня могут составить 
серьезную конкуренцию зарубежным 
производителям. 

Последние тенденции развития от-
ечественного продовольственно-
го рынка и потребительские предпо-
чтения предопределили особенности 
этой выставки. Поэтому на «Белпро-
дукте-2008»  значительная часть экс-
позиции отведена продуктам пита-
ния и, в частности, мясным издели-
ям. Здесь в числе наиболее извест-
ных экспонентов – Борисовский, Ми-
орский, Беловежский, Калинкович-
ский, Гомельский, Минский мясо-
комбинаты, а также птицефабри-
ка «Рассвет» и Солигорская пти-
цефабрика. Широкий ассортимент 
представляют предприятия, выпуска-
ющие молочную продукцию – сто-
личные гормолзаводы, Осипович-
ский молочный комбинат, Лепель-
ский молочно-консервный комби-
нат, Нарочанский маслосырзавод, 
Слуцкий и Ошмянский  сыродель-
ные заводы. 

Большой ассортимент рыбной про-
дукции предлагают постоянные участ-
ники – УП «Минскрыбпром», «Ма-
секо» (Эстония), а также предприя-
тия Департамента по мелиорации 
и водному хозяйству Министер-
ства сельского хозяйства и продо-
вольствия РБ – опытное рыбное хо-
зяйство «Селец» и рыбхоз «Крас-
ная слобода», по инициативе кото-
рых в дни работы выставки пройдет 
«Праздник рыбы» – с дегустацией и 
реализацией продукции, настоящей 
ухой и непременными атрибутами лю-
бого праздника – веселыми песнями 
и плясками.  

Все разнообразие макаронных и 
хлебобулочных  изделий можно уви-
деть на стендах Минскхлебпро-
ма,  Лидахлебпродукта, Минского,  
Сморгонского, Борисовского ком-
бинатов хлебопродуктов. 

Богат и разнообразен раздел  напит-
ков. Один из его участников – СЗАО 
«Недраинвест», производящий и  по-
ставляющий на рынок нашей страны  
питьевую воду. Экологически чистые 

На выставке «Белпродукт-2007»
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СПИСОК УЧАСТНИКОВ ВЫСТАВКИ 
«ÁÅËÏÐÎÄÓÊÒ. ÒÎÐÃÎÂÎÅ ÎÁÎÐÓÄÎÂÀÍÈÅ.
ÃÎÑÒÈÍÈ×ÍÛÉ ÁÈÇÍÅÑ-2008»

1 LOGISTICS ZURALSKI Польша 

Casa Ceaiului, SRL Молдова 

Ceylon Tea Land (PVT) LTD Шри-Ланка 

Hepp Германия 

IMPERIAL TEA EXPORTS (PVT) LTD Шри-Ланка 

JBB Польша 

Kruszvica S.A. Польша 

Perfekt Anna Rudzka Польша 

Russian Food & Drinks Market, журнал Россия 

SRI LANKA TEA BOARD 
(Government of Sri Lanka) 

Шри-Ланка 

SUNSHINE TEA (PVT) LTD Шри-Ланка 

Villeroy&Boch Германия 

Wauschekrone Германия 

Академтехнопарк, ИА Беларусь 

Аквадив – Малиновщизненский 
спиртоводочный завод, СООО

Беларусь

Аромавкус, ЧУП Беларусь 

Бакалейный ряд, журнал Беларусь 

БелАсептика, компания Беларусь 

Белбакалея, ОАО Беларусь 

Белинстабус, ИП Беларусь 

Беловежский, ОАО Беларусь 

БелСКС сервис, ООО Беларусь 

Бизнес-Информ, ОДО Беларусь 

Борисовский комбинат хлебопродуктов, УП, Беларусь 

Минскоблхлебопродукт, ОАО Беларусь

Витебский ликеро-водочный завод, РУП Беларусь 

Гастроном, газета Беларусь 

Гомельский мясокомбинат, ОАО Беларусь 

Городской молочный завод №1, КУП Беларусь 

Городской молочный завод №2, ОАО Беларусь 

Гостсервис, ООО Беларусь 

Греленс, ОДО Беларусь 

ДАТА-БАЙ, ООО Беларусь 

Дзержинская швейная фабрика «ЭЛИЗ», ОАО Беларусь 

ЕвроСтальСтрой, ООО Беларусь 

ЕКО КОМ-ДОНИДО, ИП Беларусь 

Завод продтоваров «Нектар», ООО Украина 

Закарпатсадвинпром, корпорация Украина 

Индустрия пищевая, каталог Беларусь 

ИнвестБел, ОДО Беларусь

Институт генетики и цитологии Национальной 
академии наук Беларуси, ГНУ 

Беларусь 

Истела Роса, ЗАО Беларусь 

ИстконБел, ИП Беларусь 

Калинковичский мясокомбинат, ОАО Беларусь 

Климовичский ликеро-водочный завод, РУП Беларусь 

Котов Н.А., ИП Беларусь 

Лепельский молочноконсервный комбинат, ОАО Беларусь 

Лидахлебопродукт, ОАО Беларусь 

Лидский молочно-консервный комбинат, ОАО Беларусь 

Локосова Ирина Юрьевна, ИП Беларусь 

МАСЕКО, АО Эстония 

Медпава, ООО Беларусь 

Минск Кристалл, РУП Беларусь 

Минская овощная фабрика, КУП Беларусь 

Минский комбинат хлебопродуктов, ОАО Беларусь 

Минский мясокомбинат, УП Беларусь 

Минский парниково-тепличный комбинат, УП Беларусь 

Минскрыбпром, ГУ Беларусь 

Минскхлебпром, КУП Беларусь 

Миорский мясокомбинат Беларусь 

Нарочанский маслосырзавод, ОАО Беларусь

Научно-производственная компания 
«Навигатор», ООО 

Беларусь 

Недраинвест, СЗАО Беларусь 

НТС, ОДО Беларусь 

Оборудованиеторг, ООО Беларусь 

ОМАГ С.Р.Л. Италия 

Опытное рыбное хозяйство «Селец», ОАО Беларусь 

Осиповичский молочный комбинат, ОАО Беларусь 

ОтельСтиль, ООО Беларусь

Ошмянский сыродельный завод, ОАО Беларусь 

Пищевая и перерабатывающая 
промышленность, каталог 

Беларусь 

Пищевая индустрия, Издательский Дом Беларусь 

Полимиз, Борисовский завод 
полимерной тары, ОАО 

Беларусь 

Посольство Республики Польша в Минске, 
отдел содействия торговле и инвестициям 

Польша 

ПРИНТТЕО, СООО Беларусь 

Продовольственный рынок, газета Беларусь 

Продукт.by, журнал Беларусь 

Профессиональные издания, УП Беларусь 

Птицефабрика Рассвет, ОАО Беларусь 

Птицефабрика Солигорская, РУСПП Беларусь 

Ремесленник Беларусь 

Ресторанный бизнес , журнал Беларусь 

Русская чайная компания, ООО Беларусь

Рыбхоз Красная Слобода, ОАО Беларусь 

Славянский продукт, ИПЧУП Беларусь 

Слуцкий сыродельный комбинат, ОАО Беларусь 

Сморгонский комбинат хлебопродуктов, ПЧУП Беларусь 

Термокингбел М, ОДО Беларусь 

Товаровед & Торговля, журнал Беларусь 

Толико Беларусь 

Топмаркет, ООО Беларусь 

Топ Трейдинг, ОДО Беларусь

Торговый Дом Минеральные Воды, ОДО Беларусь 

Торговый ряд, журнал Беларусь 

Триоль, ЗАО Беларусь 

Фирма Мока, ООО Беларусь 

ФЛЕКС-Н-РОЛЛ, ИП Беларусь 

Флоринтерра, ЧУП Беларусь 

ХАРВИСТ-МИЛК, ООО Беларусь 

Цены и товары сегодня, каталог Беларусь 

Черкас Плюс, ООО Беларусь
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НОВОСТИ, ФОТОРЕПОРТАЖИ
с выставки «Белпродукт-2008» 

смотрите 
на нашем сайте
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Окончание. 
Начало на стр. 2.

Профессиональные мо-
ющие и дезинфицирующие 
средства, предметы быто-
вой химии для предприятий 
пищевой промышленности 
представлены на стендах 
компаний «БелАсептика», 
«Навигатор», «Диллинс М».

Являясь своеобразным 
барометром развития от-
расли, выставка «Белпро-
дукт-2008» не стоит на ме-
сте. Новинкой сезона-2008 
стал новый раздел «Гости-
ничный бизнес», который 
объединяет весь комплекс 
этой динамично развиваю-
щейся сферы гостеприим-
ства. И уже заявили о сво-
ем участии такие фирмы 
как «Гостиничный сервис», 
«Ремесленник», «Отель 
Стиль», «Флоринтерра», 
ОАО «Дзержинская швей-
ная фабрика «Элиз». Здесь 
же изящную фарфоровую 
посуду, столовые приборы, 
скатерти выставляет компа-
ния  «Villeroy&Boch». 

Получил свое  развитие и 
форум «Торговля большого 
города», который позволяет 
участникам не только озна-
комиться  с широким ассор-
тиментом продовольствен-
ных товаров, новыми техно-
логиями и оборудованием; 
но и дает возможность для 
прямых деловых контактов с 
фирмами-производителями. 
С этой целью на выстав-

ке будет организована ра-
бота Центра закупок това-
ров. К участию приглашены 
представители крупнейших 
торговых сетевых брэндов: 
«Престон», «Соседи», «Ко-
рона» и ряда других. 

Для определения луч-
шего качества предлагае-
мых потребителю продук-
тов и напитков в рамках вы-
ставки традиционно прово-
дятся конкурсы-дегустации 
«Густ». В этом году номини-
руются молочные, мясные, 
рыбные, хлебобулочные и 
кондитерские продукты, ал-
когольные напитки. Победи-
тели конкурса будут награж-
дены дипломами, получат 
право использовать логотип 
конкурса  в рекламных целях 
и его размещения на упаков-
ке товара, им предоставят 
базовую страницу на сайте 
конкурса в сети Интернет. 

Традиционно участниками 
выставки являются и пред-
ставители средств массо-
вой информации. Полезным 
информационным помощ-
ником для всех участников 
и посетителей «Белпродук-
та-2008», несомненно, ста-
нет специальный выпуск 
журнала «Торговый ряд», 
который полностью посвя-
щен выставке и будет рас-
пространяться на ней бес-
платно. 

По материалам 
пресс-службы 

ЗАО «МинскЭкспо»

БЕЛЛППРРООДДУУКТ--200008

9 декабря 2008 г.
Семинар-тренинг для ди-

ректоров гостиниц «Клю-
чевые инструменты управ-
ления гостиничным хозяй-
ством». Начало в 10.00

10 декабря 2008 г.
11.00–12.30. Работа с по-

требителями: рекламиро-
вание товаров, рассмотре-
ние претензий, разреше-
ние конфликтных ситуаций. 

12.30–14.00. Логистиче-
ские подходы к управле-
нию затратами на пред-
приятии

14.00–15.30. Форми-
рование маркетинговой 
стратегии промышленно-
го предприятия в условиях 
белорусского рынка. 

11 декабря 2008 г.
11.00–12.30. Генетиче-

ски модифицированные 
продукты. Обеспечение 
безопасности и информи-
рование потребителя. 

12.30–14.00. Биобез-
опасность питания. Пище-
вые добавки и генетико-
модифицированные про-
дукты на рынке продуктов 
питания. 

14.00–15.30. Особенно-
сти поведения потребите-
лей на белорусском и за-
рубежном рынке продо-
вольственных товаров. По-
требительские предпочте-
ния. 

*В деловой программе 
возможны изменения.

ПРОГРАММА
проведения семинаров и конференций 

на выставке «Белпродукт-2008»
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Различные сладости и прочие кулинарные искуше-
ния сейчас продаются в основном в мелких упаковках. 
Предположительно, это должно помочь потребителям 
уменьшить употребляемые порции. Но согласно ис-
следованию, опубликованному в «Journal of Consumer 
Research», в реальности дела обстоят несколько иначе. 

Маленькая упаковка высококалорийных продуктов не 

только проще воспринимается людьми и чаще считается 

вполне позволительной, но и не уменьшает потребляемый 

объем, а даже увеличивает его. Просто покупают сразу не-

сколько упаковок.

Авторы исследования обнаружили, что большие упаков-

ки заставляют людей задуматься над перееданием и соот-

ветственно ограничить себя. В то же время маленькие упа-

ковки воспринимаются как невинное баловство, независи-

мо от их количества. 

У группы участников эксперимента ученые активирова-

ли «диетическую озабоченность», заставив их задуматься 

над проблемами веса и питания путем прохождения тестов 

типа «Насколько вы довольны своим телом?», а также взве-

шиванием и измерением объемов перед зеркалом. Затем 

эта группа была направлена в кинозал. Испытуемые счита-

ли, что их цель – оценить рекламные ролики, но на самом 

деле ученые следили за употреблением картофельных чип-

сов, которые были бесплатно предоставлены в зале в боль-

ших и малых упаковках. И наименьшее потребление показа-

ли люди, бравшие большие упаковки. Они дольше раздумы-

вали перед тем, как открыть пачку и употребляли меньшее 

количество чипсов, сообщает www.rin.ru.

Маленькие упаковки 
могут приводить к перееданию
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 70 г рыбного филе  

 15 г сливочного масла  

 1 яйцо

 10 г пшеничной муки  

 10 г хлебных крошек  

 15 г растительного масла  

 25 г батона  

 10 г зелени петрушки  

 35 г солений 

Филе рыбное отбивают, сверты-

вают валиком, положив внутрь 

продолговатый кусок сливочно-

го масла, панируют в муке, сма-

чивают в яичном льезоне, пани-

руют в хлебной крошке и жарят 

во фритюре. 

Подают на гренках с овощным 

гарниром и соленьями, посыпав 

рубленой зеленью. 

РЫБНЫЙ ДЕНЬ
Котлеты рыбные по-одесски

Щука в соусе из хрена
1.5-2 кг щуки  

2 луковицы 

1 морковь  

1 корень сельдерея  

1 корень петрушки 

1 ч. л. сахара  

2 ст. л. сливочного масла 

1.5 ст. л. мука 

2 ст. л. тертого хрена  

1 стакан сметаны 

1/2 лимона

черный перец, соль

Приготовить отвар из овощей, 

лука, приправ. Процедить его че-

рез сито и остудить. Один ста-

кан отвара взять для приготовле-

ния соуса. Рыбу разделать, наре-

зать на куски и положить в боль-

шую неглубокую посуду. Залить 

холодным отваром и варить на 

слабом огне 30 мин. Посолить по 

вкусу. 

Соус: приготовить светлую за-

правку из сливочного масла и 

муки. Разбавить ее стаканом от-

вара, прибавить натертый хрен, 

соль по вкусу, сметану, немного 

сахара, лимонный сок. Помеши-

вая, довести соус до кипения. 

Куски щуки уложить на блюдо 

так, чтобы получилось впечатле-

ние целой рыбы, и залить неболь-

шим количеством соуса. Остав-

шийся соус подать в соуснике. 

Гарнир - отварной картофель.

кики

1,5 кг карпа

120 мл уксуса 

120 мл сухого белого вина 

300 г моркови 

1 луковица 

2 булки 

2 пучка укропа 

консервированные кабачки 

соль 

2 ст. л. масла 

120 г сметаны

Морковь помыть и почистить, на-

резать соломкой, лук почистить и 

посечь, кабачки почистить и на-

резать соломкой. Все смешать 

и поджарить. Выложить в посу-

ду овальной формы. Карпа почи-

стить, посолить внутри и снаружи. 

Внутрь рыбы вложить грубо поре-

занную и вымешанную с тертой 

булкой зелень. Рыбу полить мари-

надом, приготовленным из уксуса 

и 250 мл воды (кипяченой и осту-

женной). Рыба должна приобре-

сти голубой цвет. Выложить рыбу 

в овальную форму, залить вином 

со сметаной и печь 45 минут при 

180 градусах. Подавать с овоща-

ми и получившимся соусом.

Карп рождественский

ерея
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Внимание, 
новый журнал!

Размещение рекламы:
Минск: (017) 294�04�27, 294�10�91
Брест:  (0162) 20-02-32
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Недавно были опубли-
кованы результаты за-
нятного психологическо-
го эксперимента, который 
проводил университет 
Корнвелл. Людям пред-
лагалось исключительно 
«на глазок», руководству-
ясь только интуицией и 
здравым смыслом, налить 
в стаканы полторы унции 
воды (примерно 42 г). 

Оба стакана по вместимо-

сти были одинаковыми, од-

нако различались по форме. 

Один из них был широким и 

низким, а другой — высоким 

и узким.

Полученные результаты 

оказались весьма интерес-

ными. Так, в широкий ста-

кан испытуемые наливали 

на 20—30% жидкости боль-

ше, чем в высокий. Высокий 

стакан выглядит для людей 

визуально более вмести-

мым чем широкий, поэто-

му люди и наливали в него 

меньше жидкости. Таким об-

разом, был сделан замеча-

тельный вывод: люди гото-

вы пить меньше, причем за 

те же деньги, ведь чем выше 

и уже упаковка, тем привле-

кательнее она выглядит для 

потребителей.

Американские маркетоло-

ги уже сделали вывод о том, 

что доходы от продажи жид-

ких продуктов (соки, воды, 

алкоголь, шампуни) можно 

здорово повысить, если бу-

тылки для них делать вы-

сокими и узкими, сообщает 

www.foodsmarket.info.

Самая выгодная 
упаковка 

для жидкости
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Что говорит 
о продукте его цвет

КРАСНЫЕ ПРОДУКТЫ (помидоры, малина, клуб-
ника, вишня и т.д.) наполняют нас энергией. Улучша-
ется усвоение пищи и вывод токсинов из организма. 
Красный цвет стимулирует к достижению жизненных 
целей, придает мужества, силы и уверенности в себе. 
Вы можете избавиться от депрессии, добавив в рацион 
дополнительных красных продуктов. 

ОРАНЖЕВЫЕ ПРОДУКТЫ (морковь, апельсины, 
облепиха, персики, абрикосы, дыни, оранжевые кабач-
ки и тыквы) также наполняют энергией, укрепляют им-
мунную систему, улучшают циркуляцию крови и пище-
варение. Оранжевый – согревающий цвет, излучаю-
щий радость и избавляющий от негативных эмоций. Он 
связан и с нашей сексуальностью, делает нас более об-
щительными, оптимистичными и творческими людьми, 
рождает новые идеи. 

ЖЕЛТЫЙ (желтые слива и алыча, перцы и патис-
соны, желтая малина, бананы, пшено) – веселый цвет, 
окружающий нас теплотой, радостью и смехом, застав-
ляющий проще смотреть на жизнь. С ним приходят зна-
ние и мудрость, он помогает нам расширять кругозор. 
Желтые продукты обеспечивают деятельность мозга, 
развивая мышление, поэтому очень важно включать их 
в рацион во время учебы. 

ЗЕЛЕНЫЙ вносит покой, равновесие и гармонию. 
Сильно влияет на сердце и артериальное давление, по-
могает успокоить нервы и улучшить работу легких, он 
приносит чувство новизны и свободы духа, помогает 
избавиться от стрессов, эмоционального напряжения и 
головных болей. 

ФИОЛЕТОВЫЙ очень тесно связан с нашей ин-
туицией и духовностью. Фиолетовые продукты (это, в 
частности, могут быть баклажаны, свекла, синяя сли-
ва, темный виноград) улучшают мышление, усилива-
ют и поддерживают центральную нервную систему и 
мозг. Это очень спокойный цвет, он особенно важен 
для страдающих бессонницей. 

КОРИЧНЕВЫЙ контролирует щитовидную желе-
зу, влияет на умственные и физические способности, 
воздействует на зрение и слух. Увеличить потребление 
продуктов коричневого цвета (в частности, гречки, чая, 
кофе, какао и т.д.) следует при болезнях глаз, ушей, 
носа, а также кожи и легких. 

Поскольку разные цвета по-разному влияют на нас, то 
лучше всего концентрироваться на определенном цве-
те в определенное время, пишет www.foodsmarket.info. 

Например, вечером и ночью успокаивающий и рас-
слабляющий фиолетовый будет более уместен, чем 
возбуждающий красный. Освежающие зеленый и жел-
тый просто идеальны для утра. Золотой, оранжевый и 
красный обеспечат вас необходимой энергией на це-
лый день. 

Контроль за цветом еды - очень забавный и интерес-
ный способ следить за здоровьем. Еда станет более 
привлекательной для детей и будет содержать все не-
обходимые им (и вам) питательные вещества.

Хорошо известно, что разные цвета влияют на 
нас по-разному. Красный и желтый согревают и 
стимулируют. Бирюзовый, синий и фиолетовый 
– охлаждают и успокаивают. Зеленый создает ба-
ланс и гармонию. Наша пища имеет аналогичный 
эффект. Следуя разноцветной диете, вы будете 
получать все необходимые витамины и питатель-
ные вещества.

Забавные овощи

Calamente – 
вилка для спагетти

Стандартный ассортимент столовых 
приборов расширился теперь еще на 
один предмет. Японские дизайнеры по-
забавили мир изобретением специаль-
ной вилки для спагетти. 

Необычный столовый инструмент отлича-
ется от традиционной вилки дополнитель-
ным коротким зубцом, напоминающий боль-
шой палец руки. Однако, изобретатели, пре-
следующие цель создать прибор, позволяю-
щий удобно маневрировать с пресловуты-
ми спагетти, кажется, упустили из вида без-
опасность. Вилка, напоминающая скорее 
средневековое оружие, может, и поможет 
быстрее расправиться с длинными макаро-
нами, но при этом, дабы избежать незапла-
нированный пирсинг, дополнительная осто-
рожность не помещает.

Расскажите, как позна-
комиться в Интернете с де-
вушкой?

 – Cводите ее куда-
нибудь. Например, на сайт 
хорошего ресторана. 

«Что-то в этом мире не 
так!» – думал Колобок, 
нервно пережевывая ли-
сицу. 

 – Как ты себя чувству-
ешь, дружище? Уже же-
нился или продолжаешь 
сам готовить себе еду?

 – И то, и другое. 

Полезный совет госте-
приимным хозяевам. Если 
к вам пришли гости, и вы 
поставите на стол хрен, 
никто не сможет сказать, 
что у вас на столе ни хрена 
не было. А если вы поста-

вите хрен в нескольких ви-
дах, тогда можно сказать 
гостям: «Какого хрена вам 
еще нужно?»

Украинцы переняли у ис-
панцев корриду. Теперь 
свиньи на Украине умира-
ют красиво. 

В России алкоголизмом 
не страдают. Им наслаж-
даются. 

Голодный муж возвра-
щается с работы. Жены 
нет, лежит записка: «Вер-
нусь поздно. Суп на столе. 
Вытри, пожалуйста!»

Жена – мужу: 
 – Дорогой, я в мага-

зин. Тебе взять что-нибудь 
вкусненькое?

 – Конечно, дорогая. 
Только осторожнее, не 
разбей!

УЛЫБОЧКУ!

www.liveinternet.ru

ьн
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КЛАССИЧЕСКИЙ КРОССВОРД СУДОКУ

Â êëåò êàõ – îò âå òû. 
Áó ê âû ïå ðå ñòàâ ëå íû ïî àë ôà âè òó. 

Ðåøàåì!

Ïî ãî ðè çîí òà ëè:  1. Ìîñ ê âà. 8. Èñ òè íà. 
11. Îò ëèâ êà. 12. Ñíà ðÿä. 14. Ðîì øòåêñ. 
15. Êà ïåë ëàí. 16. Îäè íî÷ êà. 18. Ïî âîä. 20. 
Àèñò. 22. Êâà çàð. 24. Ðó êàâ. 26. Âäî ãîí êó. 28. 
Èç íàí êà. 30. Ãëÿ íåö. 31. Èí ò ðè ãà. 32. Àí øëàã.
Ïî âåð òè êà ëè:  1. Ìó æèê. 2. Ñè ðîï. 3. Âåð-
áëþä. 4. Âî ðîí. 5. Ïëþø. 6. Åâ ãå íè êà. 7. Ðàñ-
ñîë. 9. Ñïðèí òåð. 10. Àíà íàñ. 13. Äà÷ íèê. 
14. Ðà ñà. 17. Óò êà. 18. Ïðè âÿç êà. 19. Âû áîðã. 
21. Èí òó è öèÿ. 23. Àï ïà ðàò. 25. Êî ðÿ ãà. 
27. Èí äèÿ. 29. Íî òà.

ОТВЕТЫ J 90ОJ180О

СКАНJИГРА

ÏÎ ÃÎ ÐÈ ÇÎÍ ÒÀ ËÈ:  
1. Ñòî ëè öà áûâ øå ãî ÑÑÑÐ. 
8. Èäå àë ïî çíà íèÿ, çà êëþ-
÷à þ ùèé ñÿ â ñî âïà äå íèè 
ìûñ ëè ìî ãî ñ äåé ñòâè-
òåëü íî ñ òüþ. 11. Èç äå-
ëèå, ïî ëó ÷åí íîå ëè òü åì. 
12. È àð òèë ëå ðèé ñêèé, 
è ñïîð òèâ íûé. 14. Çà æà ðåí íàÿ â ñó õà ðÿõ ãî âÿ äè íà. 
15. Ïî ìîù íèê ñâÿ ùåí íè êà ó êà òî ëè êîâ. 16. Ãî íî÷ íàÿ ëîä êà ñ 
îä íèì ãðåá öîì. 18. Áû ëà áû ïðè ÷è íà, à ... íàé äåò ñÿ. 20. Ïòè öà, 
«âëè ÿ þ ùàÿ» íà äå ìî ãðà ôèþ ñòðà íû. 22. Íå áåñ íûé îáú åêò, èìå-
þ ùèé ñõîä ñòâî ñî çâåç äà ìè. 24. Îò âåò âëå íèå îò ãëàâ íî ãî ðóñ ëà. 
26. Âñëåä çà óäà ëÿ þ ùèì ñÿ. 28. Âíó ò ðåí íÿÿ ñòî ðî íà òêà íè, îäåæ-
äû. 30. Ôèø êà ëà êè ðî âàí íûõ òó ô ëåé. 31. Ïðó æè íà äåé ñòâèÿ â 
àâàí òþð íîì ôèëü ìå. 32. Ìå÷ òà òå à ò ðàëü íî ãî ðó êî âîä ñòâà.

ÏÎ ÂÅÐ ÒÈ ÊÀ ËÈ:  1. Ïî êà ãðîì íå ãðÿ íåò, îí íå ïå ðå êðå ñ òèò ñÿ. 
2. Ñìåñü âî äû è áîëü øî ãî êî ëè ÷å ñ ò âà ñà õà ðà. 3. Ãîð áî íî ñåö íà 
ïó ñ òûí íîì ìå ñ òå. 4. Áîëü øàÿ âñå ÿä íàÿ ÷åð íàÿ ïòè öà. 5. Òêàíü 
äëÿ èã ðó øå÷ íî ãî ìåä âå äÿ. 6. Íà óêà î íà ñëåä ñòâåí íî ñ òè. 
7. Ïî õìåëü íûé (÷è ñ òî ðóñ ñêèé) óò ðåí íèé íà ïè òîê. 9. Êî ðîò êî ìå-
ò ðàæ íûé ñïîðò ñìåí. 10. Òðî ïè ÷å ñ êèé ôðóêò. 13. Äî ðâàâ øèé ñÿ 
äî ëåò íå ãî îò äû õà. 14. Îáú åêò äëÿ äèñ êðè ìè íà öèè. 17. Ïòè öà, 
ñî âåð øåí íî ïðè ñïî ñîá ëåí íàÿ ê âî äå. 18. Ñî îò íî øå íèå ñ îðè åí-
òè ðîì. 19. Ãî ðîä â Ëå íèí ãðàä ñêîé îá ëà ñ òè. 21. Ñî áà ÷üå ÷ó òüå 
«ïî-÷å ëî âå ÷å ñ êè». 23. Ñî âî êóï íîñòü ñî òðóä íè êîâ ìè íè ñ òåð-
ñòâà. 25. Äðå âåñ íàÿ «ïà äàëü» ñ èçî áè ëè åì ñó÷ êîâ. 27. Ñòðà íà, â 
êî òî ðîé òå êóò ðå êè Èíä è Ãàíã. 29. Ïðå òåí çèÿ ãî ñó äàð ñòâåí íî ãî 
ìàñ øòà áà.
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